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-ก- 
 

บทคัดย่อ 
 

 โครงงานนี้มวีัตถุประสงค์เพื่อศึกษาสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์ เพื่อเปรียบเทียบปริมาณของ
สารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีโดยวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน และเพื่อเปรียบเทียบ
ประสิทธิภาพของสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน โดยการ
ทดลองแบ่งออกเป็น 3 ขั้นตอนคือ 1. การตรวจสอบยืนยันสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์และเลือกส่วนท่ี
มีสารแทนนินมากท่ีสุด 2. การเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีมีสาร
แทนนินมากท่ีสุดจากวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันแล้ววัดค่าจากการอ่านผลเครื่อง 
spectrophotometer และ 3. การเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในส่วนของดอก
สุพรรณิการ์โดยการเพาะเช้ือและสังเกตการเจริญเติบโตของเช้ือแบคทีเรีย Staphylococcus aureus 
และวัดรัศมีเพื่อดูขนาด Clear zone 
 จากการทดลองพบว่าส่วนของกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกเมื่อนำไปทำปฏิกิริยากับสาร 

Fe(NO3)3 จะได้สารสีดำโดยท่ีมีความเข้มของสีดำใกล้เคียงแทนนินบริสุทธิ์มากท่ีสุด จึงเลือกใช้กลีบเล้ียง 
รวมกับฐานรองดอกในการทำการทดลองถัดไปและผลจากการเปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพจาก
การสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างชนิดกันคือน้ำกล่ัน เอทานอล และอะซิโตน พบว่าน้ำเป็นตัวทำละลายท่ี
เหมาะสมท่ีสุดด้านปริมาณ มีค่าความต่างของค่าดูดกลืนแสงอยู่ท่ี 0.052 ซึ่งใกล้เคียงกับสารละลาย 
แทนนินบริสุทธิ์ และเอทานอลเป็นตัวทำละลายท่ีเหมาะสมท่ีสุดด้านประสิทธิภาพ โดยประสิทธิภาพใน
การยับยั้งเช้ือ Staphylococcus aureus มีขนาด Clear zone กว้างท่ีสุด ทราบจากรัศมีคือ 9.17 mm. 
ซึ่งใกล้เคียงกับแทนนินบริสุทธิ์คือ 9.57 mm. สามารถนำไปต่อยอดในเรื่องการกำจัดเช้ือแบคทีเรีย 
Staphylococcus aureus ซึ่งไมก่่อให้เกิดอันตรายต่อบุคคลและส่ิงแวดล้อมต่อไป 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

 โครงงานเรื่องนี้ประกอบด้วยการดำเนินการหลายข้ันตอน นับต้ังแต่การศึกษาข้อมูล การทดลอง 
และการวิเคราะห์ผลการทดลอง การจัดทำโครงงานเป็นรูปเล่ม จนกระท่ังสำเร็จลุล่วงไปด้วยดี เนื่องด้วย
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สมบูรณ์ คณะผู้จัดทำจึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงไว้ ณ ท่ีนี้ 
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บทที่ 1 
บทนำ 

 
1.1 ท่ีมาและความสำคัญ 
 
 อาหารในปัจจุบันนี้มีความหลากหลายอย่างมาก อาหารแต่ละชนิดอาจมีองค์ประกอบท่ีประกอบ
ไปด้วยเช้ือจุลินทรีย์ โดยเฉพาะอย่างยิ่งอาหารสุกๆ ดิบๆ หากระบุเช้ือจุลินทรีย์ชนิดหนึ่งซึ่งเป็นแบคทีเรีย 
ท่ีเป็นปัญหาอยู่ ณ ปัจจุบัน เป็นสาเหตุของโรคอาหารเป็นพิษและอาจมีอาการตามมาภายหลังคือมีอาการ
คล่ืนไส้ อาเจียน วิงเวียน เป็นตะคริวในช่องท้องและอ่อนเพลีย แบคทีเรีย Staphylococcus aureus แต่
ก็มีสารบางประเภทท่ีสามารถยับยั้งเช้ือชนิดนี้ได้ดีหากนำมาผ่านกระบวนการและวิธีท่ีเหมาะสม 

สารแทนนินเป็นสารสารท่ีมีโมเลกุลใหญ่ โครงสร้างซับซ้อน มีสมบัติเป็นกรดอ่อนพบมากในพืช  
ท่ีมีรสฝาดเช่น ในเปลือกกล้วยดิบ ในเปลือกมังคุด ดอกไม้ กาบมะพร้าว ฯลฯ มีฤทธิ์ในการบรรเทาอาการ
ท้องเสีย และ ป้องกันการทำลายของเช้ือรา และเช้ือแบคทีเรียโดยเฉพาะอย่างยิ่ง  
Staphylococcus aureus ซึ่งสามารถนำสารนี้ออกมาใช้ประโยชน์ได้จากการสกัดด้วยตัวทำละลาย 

คณะผู้จัดทำเห็นถึงปัญหาของเช้ือจุลินทรีย์ดังกล่าวและเห็นถึงประโยชน์ของแทนนนิซึ่งพบได้ใน
พืชท่ีอยู่ชีวิตประจำวันของมนุษย์จึงได้นำส่วนประกอบต่างๆ ในดอกสุพรรณิการ์ซึ่งเป็นดอกไม้ประจำ
จังหวัดอุทัยธานี ได้แก่ กลีบดอก เกสร และกลีบเล้ียงกับฐานรองดอกเพื่อนำมาใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด 
มาเลือกส่วนท่ีมีสารแทนนินมากท่ีสุดและนำไปสกัดสารแทนนินด้วยวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ี
แตกต่างกันโดยใช้น้ำ เอทานอล และอะซิโตนเพื่อท่ีจะทดสอบว่าสารใดเป็นตัวทำละลายท่ีมีประสิทธิภาพ
ท่ีสุดท้ังในด้านปริมาณและคุณภาพของสารแทนนินท่ีได้และนำสารนั้นไปพัฒนาและต่อยอดต่อไป 

 
1.2 วัตถุประสงค ์
 

1. เพื่อศึกษาสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์ 
2. เพื่อเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีโดยวิธีการสกัดด้วย 

ตัวทำละลายท่ีต่างกัน 
3. เพื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการสกัดด้วย 

ตัวทำละลายท่ีต่างกัน 
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1.3 สมมติฐาน 
 

1. ดอกสุพรรณิการ์แต่ละส่วนพบสารแทนนินในปริมาณท่ีแตกต่างกัน 
2. ปริมาณสารแทนนินท่ีได้จากการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันจะมีปริมาณท่ีแตกต่างกัน 
3. ประสิทธิภาพสารแทนนินท่ีได้จากการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน ตัวทำละลายท่ีสกัด 

แทนนินได้มาก สามารถกำจัดแบคทีเรียได้ดีท่ีสุด 
 

1.4 ตัวแปรท่ีศึกษา 
 
 ตอนที่ 1 เพื่อศึกษาสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์ 

ตัวแปรตน้ ส่วนประกอบของดอกสุพรรณิการ์คือ กลีบดอก เกสร และกลีบเล้ียงรวม
ฐานรองดอก 

ตัวแปรตาม ความเข้มข้นปริมาณสารแทนนิน 
ตัวแปรควบคุม ชนิดพืช ปริมาณพืช อุณหภูมิ ปริมาณตัวทำละลาย  

 ตอนที่ 2 เพื่อเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ที่โดยวิธีการ
สกัดด้วยตัวทำละลายที่ต่างกัน 

ตัวแปรตน้ ตัวทำละลาย 3 ชนิดท่ีใช้ในการสกัดด้วยตัวทำละลายคือน้ำกล่ัน  
เอทานอล และอะซิโตน 

ตัวแปรตาม ปริมาณของสารแทนนินท่ีได้ 
ตัวแปรควบคุม ปริมาณตัวทำละลาย ชนิดพืช ปริมาณพืช อุณหภูมิ วิธีการสกัด 

 ตอนที่ 3 เพื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในดอกสพุรรณิการ์โดยวิธีการสกัด
ด้วยตัวทำละลายที่ต่างกัน 

ตัวแปรตน้ ตัวทำละลาย 3 ชนิดท่ีใช้ในการสกัดด้วยตัวทำละลายคือน้ำกล่ัน  
เอทานอล และอะซิโตน 

ตัวแปรตาม ปริมาณของ Staphylococcus aureus ท่ีเหลือ  
ตัวแปรควบคุม ปริมาณตัวทำละลาย ชนิดพืช ปริมาณพืช อุณหภูมิ วิธีการสกัด
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1.5 ขอบเขตของการศึกษา 
 

เปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพของสารแทนนินจากวิธีการสกัดด้วยตัว 
ทำละลายท่ีต่างกันคือน้ำกล่ัน เอทานอล และอะซิโตน โดยใช้ส่วนต่างๆ ของดอกสุพรรณิการ์คือ กลีบดอก 
เกสร และกลีบเล้ียงรวมฐานรองดอก 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

บทที่ 2 

เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 
 โครงงานเรื่อง การเปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการ
สกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันเพื่อยับยั้ง Staphylococcus aureus ผู้จัดทำได้ศึกษาค้นคว้าข้อมูลและ
งานวิจัยท่ีเกี่ยวข้องดังนี ้
 
2.1 สุพรรณิการ์ 
 
 ดอกสุพรรณิการ์ หรือ ดอกฝ้ายคำ เป็นดอกไม้ประจำจังหวัดนครนายก, บุรีรัมย์, สระบุรี, 
สุพรรณบุรี, อุทัยธานี และต้นสุพรรณิการ์เป็นต้นไม้พระราชทานจากสมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรม
สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา เจ้าฟ้ามหาจักรีสิรินธร มหาวชิราลงกรณวรราชภักดี สิริกิจการิณีพีรยพัฒน 
รัฐสีมาคุณากรปิยชาติ สยามบรมราชกุมารีให้เป็นต้นไม้ประจำมหาวิทยาลัยรามคำแหง โดยให้ความหมาย
ของดอกสุพรรณิการ์ ว่า ความศักดิ์สิทธิ์ ความสูงค่า 

เป็นพืชในวงศ์ Cochlospermaceae-Bixaceae มีต้นกำเนิดมาจากอเมริกากลางและ 
อเมริกาใต้ 
 

 
ภาพที่ 2.1 ดอกสุพรรณิการ์ 

ท่ีมา : https://www.disthai.com/17364407/ 
 

2.1.1 ลักษณะทางพฤกษศาสตร์ 
         1. ต้น ไม้ต้นขนาดกลางสูง 8-15 เมตร ขนาดทรงพุ่ม 4-6 เมตร ผลัดใบทรงพุ่มค่อนข้าง
กลม โคนต้นมีขนาดใหญ่ กิ่งก้าน คดงอ เปลือกต้นสีเทาค่อนข้างเรียบ หรือเป็นปมขนาดเล็กสีน้ำตาลท่ัว
ท้ังลำต้น 
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2. ใบ ใบเด่ียว เรียงเวียนสลับ รูปทรงกลมหรือรูปหัวใจ กว้าง 10-12 เซนติเมตรยาว  
20-22 เซนติเมตร ใบจักเป็นแฉกแหลมลึก 3-5 แฉก ปลายใบแหลม โคนใบรูปหัวใจขอบใบเรียบหรือ 
จักเล็กน้อย แผ่นใบค่อนข้างหนา และเหนียว ใบสีเขียวสดเป็นมัน ก้านใบยาว 10-15 เซนติเมตร 

3. ดอก สีเหลืองสดหรือเหลืองทอง ออกเป็นช่อแบบช่อแยกแขนง ท่ีปลายกิ่ง ช่อดอก 
ต้ังยาว 20-40 เซนติเมตร กลีบเล้ียง 5 กลีบรูปรีสีเขียวเหลือบม่วง กลีบดอก 5 กลีบ รูปซ้อนปลายเว้า 
กลีบค่อนข้างแข็ง เกสรเพศผู้เป็นเส้นฝอยสีเหลือง เส้นผ่านศูนย์กลางดอก 6-10 เซนติเมตร 

          4. ผล ผลแห้งแตกกลางพู ทรงไข่กลับมีลักษณะเป็นพู 5 พูปลายผลบุ๋ม กว้าง 6-8 
เซนติเมตร ยาว 8-10 เซนติเมตร สีเขียว เมื่อสุกสีน้ำตาล เมล็ดมีปุยสีขาวคล้ายสำลีห่อหุ้ม เมล็ดรูปไต  
สีน้ำตาลเข้ม หลายเมล็ด 

2.1.2 ประโยชน์ของดอกสุพรรณิการ์ 
  นอกจากจะปลูกเพื่อเป็นไม้ประดับสวยงามและเป็นสิริมงคลแก่ผู้ท่ีพักอาศัยแล้ว ยังนำ
ดอกมาบูชาถวายพระ เนื้อไม้ ต้มกับแป้งเป็นอาหารได้ ยางจากต้นยังให้ผลิตผลเป็น Karaya gum หรือ
ทางการค้าเรียกว่า Crystalgum  เป็นก้อนผลึกสีเหลืองอ่อนหรือน้ำตาลอมชมพู ใช้เป็นยาระบาย ใช้เป็น
ส่วนผสมในน้ำยาเซทผม เป็นยาทาบำรุงผิว ใช้ในอุตสาหกรรมทอผ้าและการพิมพ์ อุตสาหกรรมอาหาร
กระป๋อง ผสมไอศกรีมทำให้ข้น เนื้อไม้ต้มกับแป้งเป็นอาหาร ใบอ่อนใช้สระผม ดอกแห้งและใบแห้งใช้เป็น
ยาบำรุงกำลัง หรือทำเป็นเครื่องดอกไม้หอมจำพวกบุหงาได้และยังมีสามารถยับยั้งเช้ือราหรือแบคทีเรียได้ 
 
2.2 แทนนิน 
 
 แทนนิน (Tannin, Tannic Acid) เป็นสารประกอบพอลิฟีนอลโครงสร้างซับซ้อนมีหมู่ Hydroxyl 
จำนวนมาก มีฤทธิ์เป็นกรดอ่อน มีสูตรโมเลกุล คือ C75 H52 O46 ประกอบด้วย Gallic Acid 9 โมเลกุล 
และน้ำตาลกลูโคส 1 โมเลกุล มีจำหน่ายเป็นการค้าในรูปของกรดแทนนิค (Tannic Acid) เป็นสาร 
ให้ความฝาดและรสขม แทนนินเป็นสารต้ังต้นในปฏิกิริยาการเกิดสีน้ำตาลท่ีเกี่ยวข้องกับเอนไซม์ 
(Enzymatic Browning Reaction) ของผลไม้ มีคุณสมบัติเป็นสารกันเสีย ยับย้ังการเจริญเติบโตของเช้ือ
แบคทีเรีย  

2.2.1 แหล่งที่พบ 
  พบได้ในพืชหลายชนิด เช่น ใบชา ใบฝรั่ง ใบพลู ใบชุมเห็ด ผลไม้ดิบ เช่น ในเปลือก
กล้วยดิบ เปลือกมังคุด เปลือกมะพร้าวอ่อน เมล็ดของผลไม้ เช่น องุ่น เม็ดในของมะขาม และพบในไวน์
แดง รวมถึงพืชท่ัวไปมากน้อยขึ้นอยู่กับชนิดพืชนั้นๆ 
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2.2.2 การใช้ประโยชน์จากแทนนิน 
  ป้องกันเช้ือจุลินทรีย์ ใช้เป็นส่วนผสมของยาภายใน และภายนอก อาทิ ยารักษา

โรคเบาหวานเพื่อช่วยควบคุมสมดุลการหล่ังฮอร์โมนจากตับอ่อน รวมถึงใช้ในการป้องกัน และต้านเช้ือ
แบคทีเรียในอาหาร ป้องกันการเน่าเสีย ใช้เป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์อาหารเสริม ช่วยต้านอนุมูลอิสระ 
และลดปริมาณคอเลสเตอรอลในเส้นเลือด ใช้เคลือบยา อาหารหรืออาหารเสริมในรูปของส่วนผสมหรือ
แคปซูลสำหรับป้องการย่อยตัวยาบริเวณกระเพาะอาหารเพื่อให้ถูกดูดกลืนบริเวณลำไส้มากท่ีสุด ใช้ 
แทนนินเป็นสารจับกับโปรตีน และไอออนของโลหะในกระบวนการผลิตอาหารเครื่องด่ืมเพื่อกำจัดกล่ิน 
รสท่ีไม่ต้องการ และตกตะกอนโลหะท่ีเจือปน ใช้สำหรับผลิตกาวไม้อัด เช่น การใช้โปรแอนโทรไชยานิดิน
แทนนินแทนสารฟีนอลสังเคราะห์ในการผลิตไม้อัด 

 

 
ภาพที่ 2.2 ภาพแสดงสูตรโครงสร้างของแทนนิน(Tannin) 

ท่ีมา : คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 
 

2.2.3 การสกัดแทนนินจากดอกสุพรรณิการ์ 
          ใช้การสกัดด้วยตัวทำละลาย ( Solvent extraction ) เป็นวิธีการแยกสารท่ีเป็น

ของเหลว หรือของแข็งปนอยู่กับของแข็ง โดยอาศัยสมบัติของการละลายของสาร หลักการสำคัญของการ
สกัดด้วยตัวทำละลายคือ การเลือกตัวทำละลายท่ีเหมาะสมในการสกัดสารท่ีต้องการออกมาให้ได้มากท่ีสุด  

2.2.4 คุณสมบัติแทนนิน  
 มีคุณสมบัติเป็น Alkaloid gelatin และโปรตีน มีสถานะเป็นกรดอ่อน เป็นสารท่ีทำให้

เกิดรสฝาดหรือขมคุณสมบัติแทนนิน มีฤทธิ์ฝาดสมาน(Astringent) จึงมีฤทธิ์ฆ่าเช้ือโรค ยับยั้งการ
เจริญเติบโตของแบคทีเรีย(พเยาว์ เหมือนวงษ์ญาติ, 1986) 
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2.3 Well diffusion medthod 
 

2.3.1 การอ่านผล 
 ผลการยับยั้งท่ีได้จากการทดสอบ ทำได้โดยการวัดขนาดขอบวงใสการยับยั้งท่ีเกิดขึ้นดังภาพ 2.3

โดยใช้ Vernier Caliper วัด 4 แนวจากขอบของเช้ือท่ีต้องการศึกษา ท่ีสร้างสารยับย้ังไปยังริมของวงใสท่ี
เช้ือเติบโตได้แล้วนำมาหาค่าเฉล่ีย หน่วยที่ใช้เป็นเมตร(m) 

 

 
ภาพที่ 2.3 ภาพแสดงการอ่านผลของ Well diffusion method 

ท่ีมา : https://kb.psu.ac.th/psukb/bitstream/2010/6944/6/261468_ch2.pdf 
 

A : บริเวณท่ีเช้ืออินดิเคเตอร์สามารถเติบโตได้ 
B : บริเวณเช้ือท่ีต้องการ ซึ่งสร้างสารยับย้ังการเติบโตระยะท่ีใช้วัดขนาดของขอบวงใส 
C : ระยะท่ีใช้วัดขนาดของขอบวงใสการยับยั้ง 

 
2.3.2. การวิเคราะห์ทางสถิติ 

 ทดลองทุกครั้งจะทำ 3 ซ้ำ แล้วหาค่าเฉล่ีย ผลท่ีได้นำไปหาความแตกต่างทางสถิติ การวางแผน
การทดลองทำแบบสุ่มตลอด(completely Randomized Design, ) ข้อมูลท่ีได้จากการทดลองนำมา
วิเคราะห์ความแปรปรวน(ANOVA) และเปรียบเทียบชุดการทดลองโดยใช้วิธี Duncan’s multiple 
range test(DMRT)  
 
2.4 Staphylococcus aureus 
 
 Staphylococcus aureus เขียนย่อว่า S. aureus เป็นแบคท่ีเรียชนิดหนึ่งในสกุล (Guneus) 
Staphylococcus อยู่ในวงศ์ Micrococcaceae  Staphylococcus aureus เป็นแบคทีเรียก่อโรค 
ท่ีสำคัญในอาหาร แบคทีเรียชนิดนี้ย้อมติดสีแกรมบวก มีรูปร่างเป็นทรงกลม (Coccus) อยู่รวมกันเป็น 
พวงคล้ายพวงองุน่ ไม่สร้างสปอร์ ไม่เคล่ือนไหว ส่วนใหญ่ไม่มีแคปซูล ให้ผลบวกในการทดสอบ catalase 
และในภาวะท่ีไม่มีออกซิเจนจะสลายน้ำตาลกลูโคสให้กรดอินทรีย์ จัดอยู่ในกลุ่ม facultative anaerobe 

https://kb.psu.ac.th/psukb/bitstream/2010/6944/6/261468_ch2.pdf
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คือเจริญได้ในท่ีมีอากาศและไม่มีอากาศ แต่เจริญได้ดีกว่าในสภาวะท่ีมีอากาศ Staphylococcus aureus 
สร้างสารพิษชนิดเอนทีโรทอกซิน (Enterotoxin) สารพิษท่ีสร้างมีสมบัติพิเศษ คือ ทนความร้อน 

Staphylococcus aureus ทำให้เกิดโรคอาหารเป็นพิษ ชนิด Intoxication ซึ่งเกิดจากบริโภค
อาหารท่ีมีสารพิษ Enterotoxin ท่ีเช้ือสร้างขึ้น ปนเป้ือนในปริมาณน้อยกว่า 1 ไมโครกรัม จะสามารถทำ
ให้เกิดอาการเจ็บป่วยได้ มีอาการคล่ืนไส้ อาเจียน วิงเวียน เป็นตะคริวในช่องท้องและอ่อนเพลีย ผู้ป่วย
บางรายอาจมีอาการปวดศีรษะ เป็นตะคริวที่กล้ามเนื้อ และมีการเปล่ียนแปลงความดันโลหิตเป็นระยะๆ 
รวมทั้งอาจมีการเต้นของชีพจรผิดปกติ ซึ่งโดยท่ัวไปอาการจะดีขึ้นภายใน 2-3 วัน ท้ังนี้จะขึ้นอยู่กับ 
สภาพความต้านทานสารพิษของร่างกาย ปริมาณการปนเป้ือนของเช้ือในอาหารและปริมาณสารพิษท่ี
สร้างขึ้นในอาหาร รวมทั้งสภาพร่างกายโดยท่ัวไปของผู้ท่ีได้รับเช้ือ 

Staphylococcus aureus เจริญได้ในช่วงอุณหภูมิ 6-46 องศาเซลเซียส โดยมีช่วงอุณหภูมิท่ี
เหมาะสมคือ 30-37 องศาเซลเซียส สร้างสารพิษได้ท่ีอุณหภูมิสูงกว่า 10 องศาเซลเซียส เจริญได้อยู่
ในช่วงค่า pH 4.0-10.0 โดยมีช่วงท่ีเหมาะสมคือ 7.0-7.5 

 

 
ภาพที่ 2.4 Staphylococcus aureus 

ท่ีมา : https://www.britannica.com/science/Staphylococcus 
 
2.5 การแยกเช้ือบริสุทธิ์ 
 
 หลักการของการแยกเช้ือให้บริสุทธิ์บนอาหารเล้ียงเช้ือ (Culture medium) คือ จะต้องแยกเช้ือ
ให้ได้โคโลนีเด่ียวๆ (Single colony) จำนวนมาก จากนั้นจึงนำเช้ือท่ีเป็นโคโลนีเด่ียวไปศึกษารูปร่าง
ลักษณะ และคุณสมบัติต่างๆ เพื่อให้ทราบว่าเป็นเช้ือชนิดใด เทคนิคท่ีนิยมใช้ในการแยกเช้ือบริสุทธิ์คือ 
วิธี Cross Streak plate ซึ่งทำได้โดยใช้ห่วงเข่ียเช้ือ (Loop) แตะตัวอย่างหรือส่ิงส่งตรวจแล้วลากหรือขีด 
(Streak) ลงบนจานเพาะเช้ือท่ีมีอาหารแข็ง (Agar plate) อยู่ให้ได้แนวระนาบติดต่อกัน 4-5 เส้น 
หลังจากเสร็จในระนาบแรกซึ่งมีเช้ือจุลินทรีย์อยู่หนาแน่นท่ีสุด ให้นำห่วงเข่ียเช้ือมาเผาไฟให้ลวดท่ีปลาย
ร้อนแดงเพื่อฆ่าเช้ือท่ีติดให้หมด จากนั้นจึงขีดเช้ือจากส่วนของรอยลากในระนาบแรกออกมาเพียงหนึ่งครั้ง

https://www.britannica.com/science/Staphylococcus
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แล้วลากเป็นระนาบท่ีสอง 4-5 เส้นติดกันโดยรอยขีดของเช้ือจะไม่ทับกับระนาบแรกอีก หลังจากนั้นก็ทำ
เช่นเดียวกันกับระนาบท่ีสองจนครบท่ัวทั้งจานเพาะเช้ือซึ่งมีประมาณส่ีระนาบ เมื่อได้เช้ือบริสุทธิ์แล้วจะมี
การศึกษาเช้ือต่อไปในด้านต่างๆ ซึ่งจะต้องมีการถ่ายเช้ือจากอาหารเดิมไปยังอาหารใหม่ หรือมีการเพาะ
เช้ือลงในอาหารเพื่อการทดสอบและการวิเคราะห์ต่างๆ ดังนั้นการเรียนรู้เทคนิคท่ีถูกต้องในการถ่ายเช้ือจึง
มีความสำคัญเป็นอย่างยิ่งซึ่งต้องอาศัยหลักการของ Aseptic Technique เพื่อป้องกันการปนเป้ือนของ
เช้ือชนิดอื่นซึ่งจะทำให้ผลการทดลองผิดพลาดได้ อุปกรณ์พื้นฐานท่ีใช้ในการถ่ายเช้ือคือ ห่วงเข่ียเช้ือ เข็ม
เข่ียเช้ือ (Needle) และตะเกียงแอลกอฮอล์สำหรับใช้ฆ่าเช้ือโดยการเผา (Incineration) การถ่าย
เช้ือจุลินทรีย์พวกแบคทีเรียและยีสต์จะใช้ห่วงเข่ียเช้ือเป็นส่วนใหญ่ มีบางครั้งท่ีใช้เข็มเขี่ยเช้ือปลายตรง 
ส่วนเช้ือราท่ีเป็นเส้นสาย (Filamentous Fungi) มักจะใช้เข็มเขี่ยปลายงอ 

 
ภาพที่ 2.5 วิธี Cross streak plate 

ท่ีมา : https://www.scimath.org/lesson-biology/item/7448-2017-08-11-07-30-49 
 
         ในแหล่งธรรมชาตินั้นปกติเช้ือแบคทีเรียจะเติบโตอยู่รวมกันหลายๆสายพันธุ์ เพื่อการคัดแยกและ
จำแนกชนิดของแบคทีเรียแต่ละสายพันธุ์จะต้องมีข้ันตอนการทำให้เช้ือบริสุทธิ์ (Pure culture) โดย
เทคนิคท่ีทำได้ง่ายคือ Spread Plate technique ซึ่งเทคนิคนี้แบคทีเรียท่ีถูกทำให้เจือจางให้มีจำนวน
ประมาณ 100-200 เซลล์ หรือน้อยกว่าจะถูกนำไปวางตำแหน่งตรงกลางของจานเพาะเช้ือ  
(Petri dish/plate) แล้วทำการเกล่ียให้เช้ือกระจายท่ัวด้วยแท่งแก้วรูปตัว L หลังจากบ่มท่ีอุณหภูมิท่ี
เหมาะสมและมีระยะเวลาเพียงพอ จะปรากฏโคโลนี (Colony) ของเช้ือแบคทีเรียขึ้น โดยแต่ละโคโลนีจะ
มีจำนวนแบคทีเรียอยู่จำนวนมาก และแต่ละโคโลนีจะถือว่ามาจากแบคทีเรียสายพันธุ์เดียว ดังนั้นจะทำให้
เกิดการแยกจุลินทรีย์ออกมาเป็นเช้ือบริสุทธิ์ขึ้น เมื่อมองด้วยตาเปล่าแบคทีเรียแต่ละสายพันธุ์โคโลนีจะมี
ลักษณะแตกต่างกัน 
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2.6 งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 
 นางปาริชาติ พจนศิลป์. (2561) ได้ศึกษาการสกัดสารแทนนินจากเปลือกมะพร้าวอ่อน โดยทำ
การสกัดตัวอย่างเปลือกมะพร้าวอ่อนท่ีแบ่งเป็นเปลือกส่วนนอกและเปลือกส่วนใน และทำการสกัดด้วย
สารละลายเอทานอล ด้วยความเข้มข้นที่ต่างกันท่ีอุณหภูมิห้อง แล้ววัดค่าการดูดกลืนแสงท่ีความยาวคล่ืน
เท่ากับ 760 นาโนเมตร ด้วยเครื่องยูวี – วิสิเบิล สเปกโตรโฟโตมิเตอร์  
 วรพจน์ จันทร์แสนตอ. (2541) พืชท่ีมีแทนนินสูง มาใช้ในการยับยั้งแบคทีเรียท่ีเป็นสาเหตุให้ 
เนื้อหมูเน่าเสีย การทดลองตอนท่ี 1 เป็นการวิเคราะห์ปริมาณ สารแทนนินโดยวิธีการตกตะกอนโปรตีน 
ซึ่งมีการวิเคราะห์ในใบฝรั่ง เปลือกมังคุด ชาเขียว ใบพลู กระถิน เปลือกกล้วยน้ำว้า และเนื้อกล้วยน้ำว้า 
ผลท่ีได้ปรากฏว่าใบฝรั่งและเปลือกมังคุดมีปริมาณสารแทนนินอยู่มากกว่าในพืชสมุนไพรชนิดอืน่ ทาง
ผู้จัดทำจึงเลือกเอาใบฝรั่งและเปลือกมังคุดมาศึกษาในการทดลองตอนท่ี 2 และตอนท่ี 3 ต่อไป การ
ทดลองตอนท่ี 2 เป็นการสกัดสารจากใบฝรั่งและเปลือกมังคุดมายับยั้งการเจริญเติบโตของเช้ือแบคทีเรีย 
Staphylococcus aureus , Pseudomonas aeruginosa และ Escherichi coli ผลปรากฏว่าท้ัง 
สารสกัดจากใบฝรั่งและเปลือกมังคุดสามารถยับยั้งเช้ือ Staphylococcus aureus แต่ไม่สามารถยับยั้ง
เช้ือ Pseudomonas aeruginosa และ Escherichia coli ได้ การทดลองตอนท่ี 3 เป็นการประยุกต์เอา
เนื้อหมูมาแช่ในสารสกัดจากใบฝรั่งและเปลือกมังคุด เป็นเวลา 20 นาที ปรากฏว่าหลังแช่ สีของเนื้อหมูท่ี
แช่ในสารสกัดจากเปลือกมังคุดจะดูคล้ายเนื้อหมูตามท้องตลาดมากท่ีสุด และเมื่อนำเนื้อหมู ท่ีแช่สารสกัด
มาต้ังท้ิงไว้ 3 ช่ัวโมง ท่ีอุณหภูมิห้อง พบว่าเช้ือในเนื้อหมูท่ีแช่ด้วยสารสกัดจากเปลือกมังคุด มีปริมาณน้อย
กว่าเช้ือในเนื้อหมูท่ีแช่ด้วยสารสกัดจากใบฝรั่ง จึงสรุปได้ว่าสารสกัดจาก เปลือกมังคุดสามารถนำมา
ประยุกต์ใช้เป็นสารยืดอายุอาหารในเนื้อหมูได้อีกในอนาคต 
 จิตรลดา เศษจันทร์และคณะ. (2563) ได้ศึกษาการศึกษาองค์ประกอบทางเคมีจาก 
ดอกสุุพรรณิการ์ ให้บริสุทธิ์ซึ่งกระบวนการวิจัยเป็นการศึกษาเก็บตัวอย่างในจังหวัดสระแก้วและหมักด้วย
ตัวทำละลายเมทานอล เมื่อนำมาแยกด้วยเทคนิคโครมาโทกราฟีสามารถแยกสารบริสุทธิ์ได้2 สาร 
คือ β-Sitosterol และ Trilinolein 
 นางสาวเพ็ญพิชชา ผูกพัน และ นางสาวสิริยากร พิริยะกิจไพบูลย์. (ไม่ปรากฏปีท่ีพิมพ์)ได้ศึกษา
สารแทนนินในผลของกันเกรา และคิดค้นผลิตภัณฑ์สารสกัดจากธรรมชาติต่อการยับยั้งการเจริญของ
แบคทีเรีย โดยทดสอบกับสารสกัดแทนนินท่ีมีความเข้มข้น 1:5 และ 1:10 กับ 
แบคทีเรีย E. coli, S. Dysenteriae, S. Marcescens และ S. typhi จากการศึกษาพบว่า สารสกัด 
แทนนินท่ีมีความเข้มข้น 1:5 สามารถยับยั้งการเจริญของแบคทีเรีย E. coli, S. Dysenteriae และ 
S. Typhi ได้ดีท่ีสุด โดยให้ Clear zone ขนาด 9.5 มิลลิเมตร, 11.75 มิลลิเมตร และ 12 มิลลิเมตร 
ตามลำดับ แต่สารสกัดแทนนินท่ีมีความเข้มข้น 1:10 สามารถยับยั้งการเจริญของแบคทีเรีย 
 S. Marcescens ได้ดีท่ีสุด โดยให้ Clear zone ขนาด 8.25 มิลลิเมตร จากนั้นจึงนำมาทำผลิตภัณฑ์สาร
สกัดจากธรรมชาติ เพื่อยับยั้งการเจริญของแบคทีเรีย 
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บทที่ 3 
วิธีการดำเนินงาน 

 
 โครงงานเรื่อง การเปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการ
สกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันเพื่อยับยั้งแบคทีเรีย Staphylococcus aureus ได้มีการดำเนินงานตาม
ขั้นตอนดังนี ้
 
3.1 พืช 

 1. ดอกสุพรรณิการ์ 
 

3.2 เครื่องมือ อุปกรณ์ 
1. จานเพาะเล้ียงเช้ือ 8. เครื่องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ 
2. ห่วงเข่ียเช้ือ 9. เข็มเข่ียเช้ือ 
3. แท่งแก้วคนสาร  10. แท่งแก้วสามเหล่ียม 
4. ตะเกียงแอลกอฮอล์พร้อมท่ีบังลม 11. เครื่องช่ังดิจิตอล 
5. กระบอกตวง 
6. หลอดทดลอง 
7. บีกเกอร์ 

12. คิวเวต 
13. บีกเกอร์ 
14. เครื่องดีไฮเดรต 
 

3.3 สารเคม ี
1. น้ำกล่ัน 
2. เอทานอล  
3. อะซิโตน  
4. สารละลายเฟอร์ริกไนเตรต Fe(NO3)3 
 

3.4 ข้ันตอนการดำเนินงาน 
 ตอนที่ 1 เพื่อศึกษาสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์ 

 1. แยกส่วนของดอกสุพรรณิการ์ออกเป็น กลีบดอก เกสร กลีบเล้ียง+ฐานรองดอก 
 2. นำส่วนท่ีได้ไปอบแห้งด้วยเครื่องดีไฮเดรตโดยใช้อุณหภูมิท่ี 60 องศาเซลเซียส  

เป็นเวลา 6 ช่ัวโมง
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 3. นำส่วนท่ีได้จากการอบไปป่ัน 
 4. นำส่วนท่ีได้จากการปั่น 0.1 กรัมไปละลายด้วยน้ำ 40 ลูกบาศก์เซนติเมตร 
 5. นำสารท่ีได้ไปทดสอบกับสาร Fe(NO3)3 ในสัดส่วนปริมาณท่ีเท่ากันและ 

เลือกส่วนท่ีมีแทนนินมากท่ีสุด 
ตอนที่ 2 เพื่อเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ที่โดยวิธีการ

สกัดด้วยตัวทำละลายที่ต่างกัน 
 1.vนำส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีได้จากตอนท่ี 1 1.48 กรัม มาสกัดด้วยตัวทำละลาย 

คือ น้ำกล่ัน 30 ลูกบาศก์เซนติเมตร จากนั้นเปล่ียนเป็นเอทานอล และอะซิโตน ตามลำดับ โดยควบคุม
ปริมาณส่วนของดอกไม้และตัวทำละลายให้คงท่ี 

 2. นำแทนนินบริสุทธิ์ 1.48 กรัม มาละลายด้วยตัวทำละลายคือ น้ำกล่ัน 30  
ลูกบาศก์เซนติเมตร จากนั้นเปล่ียนเป็นเอทานอล และอะซิโตน ตามลำดับ 
 3. การวัดค่าความเข้มข้นด้วยเครื่องวัดค่าการดูดกลืนแสง(spectrophotometer) 

3.1 นำตัวทำละลายบริสุทธิ์ 0.2 มิลลิลิตร ใส่ลงในช่อง Blank และนำ 
สารละลายแทนนินจากส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีสกัดด้วยน้ำ 0.2 มิลลิลิตร ใส่ลงในช่อง 1 และบันทึกผล
จากกราฟท่ีได้ 

3.2 นำสารละลายแทนนินบริสุทธิ์(ตัวทำละลายน้ำ)ใส่ลงในช่อง 1 แทนท่ี 
สารละลายแทนนินจากส่วนของดอกสุพรรณิการ์ บันทึกผลจากกราฟท่ีได้และเปรียบเทียบผลต่างระหว่าง
ปริมาณแทนนินในกราฟแรกและกราฟท่ีสอง 

3.3 จากนั้นทำเช่นเดิม โดยเปล่ียนตัวทำละลายจากน้ำเป็นเอทานอลและ 
อะซิโตน 

 4. เปรียบเทียบค่าดูดกลืนแสงจากกราฟท่ีได้จากเครื่องสเปกโตรโฟโตมิเตอร์ 
ตอนที่ 3 เพื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในดอกสพุรรณิการ์โดยวิธีการสกัด

ด้วยตัวทำละลายที่ต่างกัน 
   1. เตรียมเช้ือ Staphylococcus aureus แบคทีเรียจากสารตัวอย่างคือเนื้อหมู 

 2. นำเช้ือดังกล่าวมาสตรีกเพลทเพื่อแยกเช้ือบริสุทธิ์ โดยเช้ือจะมีลักษณะโคโลนีเป็น 
สีขาวออกเหลืองอ่อน 

 3. หลังจากตรวจสอบเช้ือบริสุทธิ์ นำเช้ือมาเกล่ียให้ท่ัวลงในจานเพาะเช้ือ 
 4. ทดสอบโดยใช้จานเพาะเช้ือ 1 จานต่อตัวทำละลาย 1 ชนิดโดย 1 จานจะใช้กระดาษ  

Paper disc 3 แผ่น โดยประกอบด้วย เอทานอล เอทานอลรวมกับฐานรองดอก และเอทานอลรวมกับ
แทนนินบริสุทธิ์  

 5. ทำซ้ำข้อ 3 และ 4 ซ้ำโดยเปล่ียนเอทานอลเป็นน้ำและอะซิโตนตามลำดับ 
 6. สังเกต เปรียบเทียบและบันทึกผลโดยดูจากรัศมีเพื่อวัดขนาด Clear zone ท่ีเกิดขึน้ 

 



 
 

บทที่ 4 

ผลการทดลอง 
 
 โครงงานเรื่อง การเปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการ
สกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันเพื่อยับยั้งแบคทีเรีย Staphylococcus aureus คณะผู้จัดทำได้ดำเนินตาม
ขั้นตอนการดำเนินการ มีผลการทดลองดังนี้ 
 
4.1 เพื่อศึกษาสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์ 
 
ตารางท่ี 4.1.1 ผลการทดลองสารละลายแทนนินบริสุทธ์ทำปฏิกิริยากับสาร Fe(NO3)3 

 
สาร 

ลักษณะของสารละลาย 
แทนนินก่อนทำปฏิกิริยากับ 

Fe(NO3)3 

ลักษณะของสารละลาย 
แทนนินหลังทำปฏิกิริยากับ 

Fe(NO3)3 
 
 
 

แทนนินบริสุทธ์ 

  
 
 จากตารางท่ี 4.1.1 พบว่าในแทนนินบริสุทธ์เมื่อทำปฏิกิริยากับ Fe(NO3)3 จะเกิดสารท่ีมีลักษณะ
สีดำสนิทขึ้น 
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ตารางท่ี 4.1.2 ผลการทดลองตรวจสอบแทนนินสุพรรณิการ์ด้วยสาร Fe(NO3)3 

สารละลายแทนนินจากส่วนประกอบ
ของดอกสุพรรณิการ์ 

ลักษณะของสารละลาย 
แทนนินก่อนทำปฏิกิริยา

กับ Fe(NO3)3 

ลักษณะของสารละลาย 
แทนนินหลังทำปฏิกิริยากับ 

Fe(NO3)3 
 
 

กลีบดอก 

  

 
 

เกสร 
 

 
 
 
 
 
  

 
 

กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก 
 

  

 
 จากตารางท่ี 4.1.2 พบว่าสารละลายแทนนินจากส่วนประกอบท้ัง 3 ของดอกสุพรรณิการ์เมื่อ
นำมาหยดด้วย Fe(NO3)3 จำนวน 1 หยดความเข้มของสีดำท่ีเกิดขึ้นเรียงลำดับจากมากไปน้อย ดังนี้ 
กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก เกสร และกลีบดอก ตามลำดับ โดยกลีบดอกจะเป็นสีดำจางออกเขียว เกสร
มีลักษณะเป็นสีดำเทา ในขณะท่ีกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก เกิดสารสีดำสนิทซึ่งใกล้เคียงกับแทนนิน 
บริสุทธิ์ดังตารางท่ี 4.1.1 มากท่ีสุด 

จากการทดลองจะเห็นได้ว่าส่วนของกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกเมื่อนำไปทำปฏิกิริยากับ 
Fe(NO3)3 จะได้สารสีดำโดยท่ีมีความเข้มของสีดำใกล้เคียงแทนนินบริสุทธิ์ เกสร กลีบดอก ตามลำดับ  
จึงเลือกใช้กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในการทำการทดลองถัดไป 
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4.2 เพื่อเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนนิในส่วนของดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการสกัดด้วยตัวทำ
ละลายที่ต่างกัน 
 
ตารางท่ี 4.2.1 ผลการทดลองการเปรียบเทียบปริมาณแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายน้ำกับแทนนินจาก 
กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายน้ำ 

ตัวทำ
ละลาย 

แทนนินบริสุทธิ์ กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก 

 
 
 

น้ำกล่ัน 

  
 
จากตารางท่ี 4.2.1 พบว่าค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายเอทานอลอยู่ท่ี 

4.811 และค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายเอทานอล
อยู่ท่ี 4.759 ค่าความต่างของค่าดูดกลืนแสงอยู่ท่ี 0.052 
 
ตารางท่ี 4.2.2 ผลการทดลองการเปรียบเทียบปริมาณแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายเอทานอลกับ 
แทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายเอทานอล 
 

ตัวทำละลาย แทนนินบริสุทธิ์ กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก 

 
 
 

เอทานอล 
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จากตารางท่ี 4.2.2 พบว่าค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายเอทานอลอยู่ท่ี 
4.946 และค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายเอทานอล
อยู่ท่ี 4.137ค่าความต่างของค่าดูดกลืนแสงอยู่ท่ี 0.809 
 
ตารางท่ี 4.2.3 ผลการทดลองการเปรียบเทียบปริมาณแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายอะซิโตนกับ 
แทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายอะซิโตน 

ตัวทำ
ละลาย 

แทนนินบริสุทธิ์ กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก 

 
 
 

อะซิโตน 

  
 
จากตารางท่ี 4.2.3 พบว่าค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายเอทานอลอยู่ท่ี 

4.332 และค่าดูดกลืนแสงสูงสุดของแทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายเอทานอล
อยู่ท่ี 3.946 ค่าความต่างของค่าดูดกลืนแสงอยู่ท่ี 0.386 

จากการทดลองจะเห็นได้ว่าแทนนินจากกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายน้ำมีค่า
ความต่างการดูดกลืนแสง 0.052 ซึ่งใกล้เคียงกับแทนนินบริสุทธิ์ในตัวทำละลายน้ำมากท่ีสุด แทนนินจาก 
กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกในตัวทำละลายน้ำจึงมีปริมาณมากท่ีสุด 
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4.3 เพื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีการสกัดด้วยตัวทำ
ละลายที่ต่างกัน 
 
ตารางท่ี 4.3.1 ผลการทดลองการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของแทนนินบริสุทธ์และแทนนินจากฐาน 
รองดอกในเอทานอล 

สารทดสอบ  
รูปภาพประกอบ 

 
เส้นผ่านศูนย์กลาง 

เส้นผ่าน
ศูนย์กลาง

เฉล่ีย(mm.) 

 
รัศมี(mm.) 

เอทานอล  

 

15 16 16 15.67 7.83 

ฐานรองดอก+ 
เอทานอล 

18 18.5 18.5 18.33 9.17 

แทนนิน+ 
เอทานอล 

19 19.5 20 19.5 9.75 

 
จากตารางท่ี 4.3.1 พบว่าขนาด Clear zone โดยทราบจากรัศมี ของแทนนินรวมกับเอทานอล 

กว้างท่ีสุดคือ 9.75 mm. แคบลงมาคือฐานรองดอกรวมกับเอทานอลคือ 9.17 mm. และเอทานอลคือ 
7.83 mm. ตามลำดับ 
 
ตารางท่ี 4.3.2 ผลการทดลองการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของแทนนินบริสุทธ์และแทนนินจากฐาน 
รองดอกในน้ำกล่ัน 

สารทดสอบ  
รูปภาพประกอบ 

 
เส้นผ่านศูนย์กลาง 

เส้นผ่าน
ศูนย์กลาง

เฉล่ีย(mm.) 

 
รัศมี(mm.) 

น้ำกล่ัน  

 

10 10 10 10 
 

5 
 

ฐานรองดอก+ 
น้ำกล่ัน 

10 10.5 12 10.83 5.42 

แทนนิน+ 
น้ำกล่ัน 

11.5 12 12 11.83 5.92 
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จากตารางท่ี 4.3.2 พบว่าขนาด Clear zone โดยทราบจากรัศมี แทนนินรวมกับน้ำกล่ันกว้าง 
ท่ีสุดคือ 5.92 mm. แคบลงมาคือ ฐานรองดอกรวมกับน้ำคือ 5.42 mm. และเอทานอลคือ 5 mm. 
ตามลำดับ 
 
ตารางท่ี 4.3.3 ผลการทดลองการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของแทนนินบริสุทธ์และแทนนินจากฐาน 
รองดอกในอะซิโตน 

สารทดสอบ  
รูปภาพประกอบ 

 
เส้นผ่านศูนย์กลาง 

เส้นผ่าน
ศูนย์กลาง

เฉล่ีย(mm.) 

 
รัศมี(mm.) 

อะซิโตน  

 

13 15 16 14.67 7.34 

ฐานรองดอก+ 
อะซิโตน 

16 17 17 16.67 8.34 

แทนนิน+ 
อะซิโตน 

17 17.5 18.5 17.67 8.83 

 
จากตารางท่ี 4.3.3 พบว่าขนาด Clear zone โดยทราบจากรัศมี แทนนินรวมกับอะซิโตนกว้าง

ท่ีสุดคือ 8.83 mm. แคบลงมาคือฐานรองดอกรวมกับอะซิโตนคือ 8.34 mm. และอะซิโตนคือ 7.34 
mm. ตามลำดับ 

จากการทดลองจะเห็นได้ว่าพบว่าขนาด Clear zone โดยทราบจากรัศมี แทนนินท้ัง 2 ชนิดท่ีมี
ตัวละลายคือเอทานอลท้ังแทนนินบริสุทธ์และแทนนินจากฐานรองดอกมีขนาดโดยเฉล่ียท่ีกว้างกว่า 
แทนนินจากตัวทำละลายชนิดอื่นอย่างน้ำและอะซโิตน ดังนั้นจึงสรุปได้ว่าเอทานอลเป็นตัวทำละลายท่ีมี
ประสิทธิภาพดี เหมาะสมท่ีสุดจากท้ัง 3 ตัวทำละลาย 
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บทที่ 5 
สรุป อภปิรายผล และข้อเสนอแนะ 

 
โครงงานเรื่องการเปรียบเทียบปริมาณและประสิทธิภาพแทนนินในดอกสุพรรณิการ์โดยวิธีสกัด

ด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกันเพื่อยับยั้งแบคทีเรีย Staphylococcus aureus คณะผู้จัดทำดำเนินตาม
ขั้นตอนการดำเนินการ ได้ผลสรุปและอภิปรายผล ดังนี้  

 
5.1 สรุปผลและอภิปรายผล 
 
 5.1.1 ในดอกสุพรรณิการ์มีสารแทนนิน โดยดอกสุพรรณิการ์ทำปฏิกิริยากับ 

เฟอริกไนเตรต Fe(NO3)3 ได้สารประกอบสีดำ ซึ่งเป็นไปตามบทความ การวิเคราะห์หาปริมาณเหล็กในน้ำ
กล่ันโดยใช้สารสกัดแทนนินเป็นรีเอเจนต์ ของคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ภาควิชาวิทยาศาสตร์ 
สาขาวิชาเคมี ท่ีกล่าวว่าสารแทนนินจะทำปฏิกิริยากับเกลือของเหล็กในท่ีนี้คือ Fe3+ ได้สารประกอบสีดำ
หริอน้ำเงินเข้ม และส่วนท่ีมีแทนนินมากท่ีสุดคือบริเวณกลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกเนื่องจากมีลักษณะ
ภายนอกใกล้เคียงกับแทนนินบริสุทธิ์มากท่ีสุด  

ผลการศึกษาการตรวจสอบยืนยันสารแทนนินในดอกสุพรรณิการ์และส่วนท่ีมีสารแทนนิน 
มากท่ีสุดสรุปได้ว่า ในดอกสุพรรณิการ์มีสารแทนนิน และส่วนท่ีมีแทนนินมากท่ีสุดคือบริเวณ 
กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอก  

5.1.2 การสกัดสารแทนนินด้วยตัวทำละลายท่ีต่างชนิดกันมีผลต่อปริมาณ 
แทนนินท่ีออกมาได้ ซึ่งเป็นไปตามบทความของสิริวัลย์ สร้อยกล่อม นักวิจัยชำนาญการพิเศษ 
ฝ่ายเครื่องมือและวิจัยทางวิทยาศาสตร์ สถาบันวิจัยและพัฒนาแห่ง มก. ม.เกษตรศาสตร์ ท่ีกล่าวว่าการ
เลือกตัวทำละลายท่ีนำมาใช้ในการสกัดท่ีต่างกันจะมีผลต่อปริมาณสารท่ีได้ 

ผลการศึกษาการเปรียบเทียบปริมาณของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีมีแทนนิน 
มากท่ีสุดจากวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน สามารถสรุปได้ว่า แทนนินจาก 
กลีบเล้ียงรวมกับฐานรองดอกท่ีสกัดด้วยตัวทำละลายน้ำมีปริมาณแทนนินมากท่ีสุด 

5.1.3 การเปรียบเทียบประสิทธิภาพในการยับย้ัง Staphylococcus aureus 
สามารถยับยั้งได้ดี ซึ่งเป็นไปตามบทความของศิริวรรณ แก้วเพ็ชร์ และคณะ ท่ีกล่าวว่าแทนนินจากพืช
สามารถใช้เพื่อยับยั้งเช้ือแบคทีเรียท่ีเป็นสาเหตุให้เนื้อสัตว์เน่าเสียในห้องปฏิบัติการ โดยการวัดขนาด 
Clear zone 

 ผลการศึกษาการเปรียบเทียบประสิทธิภาพของสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีมีสาร
แทนนินมากท่ีสุดจากวิธีการสกัดด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน สามารถสรุปได้ว่า แทนนินจากกลีบเล้ียงรวม
กับฐานรองดอกท่ีสกัดด้วยตัวทำละลายเอทานอลมีประสิทธิภาพและเหมาะสมมากท่ีสุด 
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5.2 ข้อเสนอแนะ 
 

5.2.1 ศึกษาส่วนประกอบอื่นๆของต้นสุพรรณิการห์รือพืชชนิดอื่น 
5.2.2 ศึกษาความสามารถในการยับยั้งเช้ือแบคทีเรียหรือเช้ือจุลินทรีย์ชนิดอื่นๆ 

 
5.3 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
 
 5.3.1 ได้ศึกษาปริมาณแทนนินในส่วนต่างๆ ของดอกสุพรรณิการ์ 
 5.3.2 ได้ศึกษาสารแทนนินในส่วนของดอกสุพรรณิการ์ท่ีโดยวิธีการสกัดด้วย            

ตัวทำละลายท่ีต่างกันและการเพาะเช้ือแบคทีเรีย 
 5.3.3 สามารถนำผลการศึกษาไปพัฒนาและต่อยอดต่อไป 
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รูปภาพประกอบรายงานโครงงาน 

 

 
ภาพท่ี 1 การอบส่วนประกอบของดอกสุพรรณิการ์ เพื่อนำความช้ืนออก 

 

 

 

ภาพท่ี 2 การสกัดแทนนินจากฐานรองดอกของดอกสุพรรณิการ์ด้วยตัวทำละลายท่ีต่างกัน 
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ภาพที่ 3 การตรวจสอบค่าดูดกลืนแสงของแทนนินจากฐานรองดอกเมื่อเทียบกับสารบริสุทธิ์ของ 
ตัวทำละลายด้วยเครื่อง Spectrophotometer 

 
 
 

 

ภาพท่ี 4 การย้อมสีแกรมเช้ือ Staphylococcus aureus sp. เพื่อนำไปส่องกล้องจุลทรรศน์ 
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ภาพท่ี 5 เช้ือ Staphylococcus aureus sp. ท่ีได้จากการส่องกล้องจุลทรรศน์เพื่อยืนยันตัวอย่างเช้ือ 

 
 

 

ภาพท่ี 6 ทดสอบประสิทธิภาพแทนนินจากสารละลายท้ัง 3 ชนิดภายในจานเพาะเช้ือ 


